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_ALSACE_ :
Sy
SCHLUMBERGER
GRAND CRU
KITTERLE 2001 GRAND CRU
RIESLING 2001 KITTERLE 2002
PINOT GRIS 2002
©© la robe est bouton dor avec des reflets clairs. Le disque brillant,
limpide, transparent. Le nez est plaisant, splendide, intense sur des odeurs La robe est jaune soutenu avec des reflets or. Intense, le disque est
fruitées, agrumes beau minéral, légére note caramel au lait. La bouche est brillant, limpide, transparent. Le nez plaisant dévoile des odeurs racées,
ample, [égére rondeur, corsée. Le milieu est nerveux et finement perlant avec épanouies de champignon, miel, [égérement fumées, fruits @ chair blanche,
des arémes citronnés, agrumes, minéral, pierre a fusil, séreux. La finale est coing. La bouche est charnue, moelleuse, corsée. Le milieu, nerveux, incisif

tranchante. Trés bon vin. avec des aromes complexes et séreux. La finale est vive.




