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 COUP DE COEUR  

 

 Riesling 
Grand Cru Saering 2002 

 

 

 Etablis au sud de la route des Vins, les Domaines Schlumberger 
jouissent d’une réputation internationale, tant pour la superficie des 
vignobles, qui en fait la plus vaste propriété d’Alsace, que pour 
l’importance de ses grands crus (70 ha). La majorité des parcelles 
est implantée sur des terrasses à l’entrée de la vallée de Guebwiller. 
Le Saering, terroir de prédilection du riesling, a donné naissance à 
un superbe vin. Jaune pâle à reflets verts, ce 2002 captive d’emblée 
par son nez intensément fruité évoquant le fruit de la Passion et le 
raisin surmûri. Des arômes de zeste de citrons s’affirment au palais, 
accompagnés en finale de notes exotiques et d’une minéralité 
exquise. Un vin ample, élégant et frais qui se prêtera à de multiples 
accords gastronomiques. 

 
 

Pinot Gris 
Grand Cru Kessler 2001 

 

Gewurztraminer 
Grand Cru Kitterlé 2002 

 
Le terroir du Kessler a donné naissance à un 
superbe pinot gris à la robe étincelante de 
reflets dorés, qui laisse de belles larmes sur 
les parois du verre. Concentré et intense au 
nez, e 2001 est marqué par des notes de fruits 
mûrs et de surmaturation, assorties d’une 
touche minérale. Une belle complexité 
aromatique (grillé, ananas, orange amère) 
agrémente un palais riche, chaleureux, gras et 
soyeux. Un vin de gastronomie qui trouvera 
sa place à l’apéritif, au dessert et même avec 
du roquefort. 

Une grande partie de ce vaste domaine est 
plantée sur des terroirs escarpés aménagés 
en terrasses. Jaune d’or dans le verre , ce 
gewurztraminer livre des parfums à la fois 
puissants et fins de rose et de fruits surmûris. 
Ample, bien construit, équilibré et fruité, le 
palais offre une longue finale épicée. Une 
belle harmonie. 

 




