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DOMAINES SCHLUMBERGER 
 

 
 

 

Alain Beydon-Schlumberger et sa nièce Séverine dirigent ce beau 
vignoble de coteaux, situé sur le champ de fracture de Guebwiller ; 
Adhérent à la charte Tyflo depuis 2003, le domaine pratique une 
viticulture respectueuse de l’environnement ; une trentaine d’hectares 
est même cultivé en « bio » et en biodynamie Les vins s’offrent dans 
un style raffine et digeste, parfait pour la table. Les grands crus, quel 
que soit le cépage, séduisent toujours par leur délicatesse. le 
vieillissement, la complexité et la finesse des vins laissent augurer de 
belles perspectives pour l’avenir de ce domaine. 
Les vins : en riesling, les deux Grands crus se livrent dans un style 
épuré et limpide ; le millésime 2005 donne au Kitterlé une amplitude 
de bouche et une charpente bien supérieures, tout en restant proche du 
minéral. Le Saering, pour sa part, est ciselé et salin. Le pinot gris 
Spiegel est juste en terme d’équilibre ; savoureux, il reste distingué. 
En Kitterlé, le 2006 est plus confit dans les arômes mais le vin 
demeure cohérent et harmonieux en bouche, une belle prouesse 
s’agissant d’un millésime difficile pour ce cépage. Le VT pinot gris 
est juste, une bonne harmonie lui donne de l’allonge et une persistance 
de qualité. 

 
 
 
 

LES VINS 
 
 

Riesling Grand Cru Saering 2006  -  15,5 
Riesling Grand Cru Kitterlé 2001  -  16,5 

 
Pinot Gris Grand Cru Spiegel 2005  -  16 
Pinot Gris Grand Cru Kitterlé 2006  -  17 

Pinot Gris Vendanges Tardives 2005   -  17 

 
Gewurztraminer Grand Cru Kitterlé 2005  -  15 

Gewurztraminer Cuvée Christine VT 2006  -  15,5 
 
 

 
 

 


